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UN OASIS COSTERO
URBANO

- Traemos lo mejor de cuatro mundos a la CDMX.

El estilo callejero y capeado de Ensenada, Baja
California; la frescura implacable de la barra fria de
Mazatldn, Sinaloa; el fuego de las brasas zarandeadas
de Nayarlt y la tradicion coctelera |n|gualable del
Puerto de Veracruz |

" Tacol vy Orden3

--*‘f,‘1'Aco BA.IA

_ ’Capeado y crupente esigllo ensenada 459
_ Pescado :
Filete de pescado rebozado en tempura I|gera y crujiente
Taco ‘ Orden 3
804 e
- Camarén ‘ :
A Camarones frescos rebozados en tempura dorada
Taco .~ Orden3

$69‘ N $_189
' -Mlxto (Pescado y Camaron)

i e e




BARRA SINA
Ceviches con salsa de la casa. Tostada 80g / 'Orden. 1809

- Caribefia de atan:

Atun fresco con mango, toque citrico y picor suave.
Tostada Orden i

al29 S2EG

- Ceviche de pescado: W \
Cubos de pescado fresco curtidos en limén y salsas negras.
Tostada Orden
$99 Lo 9199
Ceviche de camarén: : ;
Camaron curtido en limén con salsa fresca y verdura. -

/ ‘ToStada Orden ey ,
elg o 439 L s
. Ceviche mixto: . Lhs o
. Combinacion de dos proteinas a elegir curtidos en limén y verdura.
. Tostada'' ' Orden '
5149 5299

L

-Aguaé,hile;'_ _Tdét.ada 80g / Orden 180g

De camaréon mariposa, con la salsa de
su preferencia. R e

Tostada Orden
149 leo9p
Ne‘gl;o_,‘b - «

‘Salsas negras d_e la casa, soya y citricos. .

Verde » & e :
- Fresco con cilantro, serrano y. poquita magia. .

- ‘Rojowwa .« . e
Salsas rojas especiales, con chiltepin y toques citricos.
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'DELI VERA

Cocteles tradicionales del puertode - ~ Mediano 160g / Grande 220g
. Veracruz. Preparados con la deliciosa :
tradicional salsa coctelera y aguacate. ‘
Camarén ; Mediano -  Grande
; $189. 1" SZIFA”
Pu'po : Mediano Grande
. $229 $279
Ostion N Mediano Grande
: $179 88909
Jaiba ST ' Mediano Grande
$269 $319
Vuelve a Ia'wda: VS TR e
con camarén, pulpo

y ostion 3289 9339

) iarandeado nayarita en adobo especial a la parrilla.
. Acompaiiados de arroz y ensalada con arandano.
Pescado zarandeado: - : _
Filete de pescado zarandeadd 180g $269

. Camarones zarandeadOS' 3 : :
£ : Camarones marlposa adobados ala parnlla 5pz $289 -

Pulpo zarandeado:
Tentéculos de pulpo asado con un toque

‘ahumado 180g o : : 309
Tacos de |’>u|pb zarandeado: Individual  Orden 3
Pulpo suave a la parrilla con adobo ) $'1*09 o UL, SR

zarandeado y tque ahumado

Mixto zarandeado:
Combinacién de dos mariscos a su eleccién’

-(pescado camarén‘\pquO) 180g $339 
: Pasa asada nayarlta’ |

Papa.asada rellena, cremosa por dentro con :

mantequilla, crema, quesos y coronadacon - 249

camarones zarandeados. 180g -




PARA COMPARTIR
Lista's para abrir el apetito
Camarones PaJnko Coco:

Crujientes por fuera, jugosos por dentro, con
dip dulce y citrico de la casa 160g

Aros de calamar:
Aros en tempura ligera y crujiente, con dip de la
casa 2009 : ;

Carpaccm de salmén:
Laminas frescas de salmén con toque C|tr|co
aceite de oliva y especias 120g

Pescado zarandeado del dia:

$299

$249

$249

Pescado fresco a la parrilla en adobo zarandeado, jugoso y lleno de sabor. ‘$849
~ Acompafado de camarones panko -coco, quesadillas de queso, arroz y s

ensalada de la casa.

.Consulta,con la tripulacion el pescado disponible del dia 'y su tamafio

CALDOS |
Con papa, zanahorla, bien calientito y con
: mucho sabor. '

Camarén - $209
Pescado e e ne189

PARA I.OS VEGGIES:.

Frescura que sabe al mar, sin haber nadado.

_ CeVicHe de portobello y mango' 1,6094"' : v$189

Hamburgueéa de portobello MOg“ kG199




PARA CARNIVOROS

Para cuando el mar no es el antojo : ‘ g

Tﬁco de arrachera:
Rico marinado, servido con guacamole $99
y cebollitas 120g, ;

Taco de Rib- -eye: Qe
Acompafiado de cebollitas y guacamole 120g $139

Ham_burguesa de arrachera: EN
Selecta con queso cheddar, lechuga, $249
jitomate, mermelada de tocino, aderezo '
de la casa y papas fritas.

Papa asada reIIena
Cremosa por dentro, con mantequ:lla crema, $239;
quesos y coronada con arrachera. 140g

Hamburguesa mar y tierra:
Arrachera a la parrilla con camarones al vino
blanco, queso cheddar, vegetales frescos y
~ aderezo de la casa en pan brioche. 150g
- Acompanada de papas a la francesa.

$289

'PARA LOS NINOS
Todos van acom‘paﬁa'dos de papas Britas

Dedos de .p‘es'caido: .
Tiras de pescado empanizadas. - 8139

Palomitas de camarén: : :
Camarones crupentes en forma de palomltas $169

Nuggets de poIIo : e _
Pechuga de pollo crujiente. o d1d44 . °

| EXTRAS

‘ Papasala francesa : , eI
Guacamole contotopos _ S99
Orden de arroz L $59

.~ Quesadilla, tortllla de harina con {89
Gore S auesD. manchego fundldo :

P 3 . A N ¥ ~N 3



POSTRES

Pastel de tres leches:

Relleno de fresas y durazno. $1 o
; Carlota de café: ) R,
- . Recetadelacasa P :
Helados de la costa:
Helados artesanales servidos 5119

en su cdscara natural; coco,
mamey, elote y sandia.

cAFE

' Auténtico café de grano de la Parroquia de Veracruz.

,Amerf;an;ﬁ." ‘ La ey .
,Es'vpréfsﬁso R $89>
‘ Espresso déblé : | $109
| C‘z;pu‘cciho g $9'9.
( .Latteh.,v kg
'AExtra de i.ec‘he/_ s $oh




BAJAMAR

,CARTA

" BARRA & BEBIDAS



' AGUAS TROPICALES

Elige el sabor de tu preferencia en 559

Tulum: 3 | :
Explosién exdtica de maracuyé y mango
Sayulita:

Revitalizante Ilmon con peplno y chla

‘Mazunte:

Dulce frescura de pifia con hlerbabuena

CERVEZA

Pacifico $64
Coronay victoria 559

Modelo espeC|aI y negra modelo $69
UItra S69

o Para tu cerveza:

Tarro chelado. salylimsén $19

Tarro michelado o cubano. sal, Iiménysalsas $29
Clamatada. sal, limon, salsasy clamato $39

' Preparado BaJaMar Sal, limén, salsas de la casa, clamato y caldo de camarén $69

COCTELERIA

Aperitivos

'Aperol Sprltz. -
- Aperol, vino blanco espumoso
yagua mineral. $169 '

- Mimosa: s
Vino blanco espumoso, jarabe y la pulpa de
- tu preferencia: naranja o frutos rojos. 5159




TEQULA

- Margachela:
Tradicional Margarita frozen acompafiada con una
cerveza, eligela del sabor de tu preferencia.
. (Maracuyd, mango, tamarindo o limén) $189

Margarita tradicional:
Controy, jugo de limén, jarabe, sal; pidela frozen o en las rocas.
(Frutos rojos, tamarindo, mango o limén) $169

Paloma tradicional: ~
'Limén y refresco de toronja. $149

' Cantarito tradicional: 4 .
Jugo de naranja, jugo de toronja, jugo de limén, sal y refresco de toronja. $159

Cantarito de j jamaica:
Jugo de toronja, jugo de I|mon jugo de naranja, sal y un toque espeC|a| de
Jamalca $169

. Canto de Slrena. -
Frutos rojos, limoény la receta secreta de casa. $179

Beso de Altamar: i
Mezcal, pulpa de mango, limén y nuestro toque especial. 5179
* Galeén de fuego: :
« . Pulpade mango, maracuya I|mon yun toque chiltepin. 5179

Mezcalita de j jamaica:
Concentrado de jamaica, limén y agua mineral. 5159

Mezcalita de tamarindo:
Pulpa de tamarindo, limén y agua mineral: 5159

- GINEBRA
Brisa de Mar:
Vino blanco espumoso y frutos rolos $199

" Estrella de Mar:

Fresa con una mezcla espeC|aI $199

Gin de pepino y romero: -
* Ahumada con romero, agua§ton|ca Yy rodajas de peplno $179

~ Gin de citricos:
- Agua ténicay mix de C|tr|cos $179
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'Daikiry: '
Jugo de limén y endulzante. Pidelo del sabor que mas prefieras.
(Mango, limoén) 5149

Mojito de frutos rojos: @
'Limén, frutos rojos macerados, hierbabuena, endulzante y agua
mineral. $169 '

Moijito clasico:
- Limén, hierbabuena, endulzanteyagua mmeral $159

Pina colada: SR &
Jugo de pifia'y.crema de coco. Pidela en las rocas o frozen. $149

Cuba libre:

Limény refresco; $149

~ VODKA
Mar azul:

- Jugo de limén, mora azul y eI toque de casa. 5179

' Vodka tonic: -
Servido con agua ténica y rodaJas de Ilmon amarillo. Si lo
~ prefieres pidelo con mix de citricos. 5149

Bloody Mary:

Clamato preparado con salsas negras y limén. $159

*vmos

,»Clerlcot |
Tinto, mix de fruta de temporada Ilmon jarabe, refresco de
manzanay agua mlneral $1 59 gl ; .

. Burbu;as demar: |
- Blanco, mix de fruta de temporada con la’ receta
~ secretade casa $169 '

' T|nto de verano:
Tinto, Jarabe limén y refresco de I|mon $149
oL .

. Sangria:
Tinto, limén yJarabe $149

A < %



DIGESTIVOS

Carajillo:
Espresso de Café de La Parroquia de Veracruz con Licor 43. 5159

Carajillo de mazapan:
Café de la Parroquia de Veracruz Licor 43y el autentlco
mazapan. 5189

SIN AI.COHOI.

Baja troplcal
Jugo de plna limoén, granadinay pulpa de maracuya. $89

Caballito de mar:
Mezcla de frutos rojos, citricos y refresco de limén. $89

Ballena azul:
~ Pulpa de mora azul, citricos y refresco de limén. $89 -

- Submarino: ,
B Refresco con nieve de Ilmon $89

- Pifada: , Lot
Jugo de pifiay crema de coco. 589

Limonada / Naranjada:
Mineral / Natural 559

ol ‘Refre.scos i
Grupo Coca qua. $49

" Bacardi blanco $149

.20z, 1 mezclador Appletdn Estate $169 |

»Teqmla e o X
Centenario 5139 ¥°‘!"a ff £146.
Don Julio 70 $229 g RS A
bl | '. ‘ ~vr'Vin'os .
M | b :
4()e(§(:cac>nejos‘$179 | Tinto 5129
. : A0 Blanco $129
_ <G|nebra | - e Licorss
. Larios London Dry $15? 4 j .Licdr s e o

Larios Pink 5159
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